EDUCATION

Students who complete District 49's three-
year Culinary Arts and Hospitality Program
will learn not only food preparation and
hospitality planning, but concepts in
restaurant and hotel management, culinary
and business mathematics, basic business
law, and the computer skills necessary to
perform in today's industries.

TRAINING

D49's Culinary and Hospitality program

focuses on hands-on and experiential
learning. Housing the only fully operational,
high school-based commercial kitchen in

El Paso County, this program offers a
unique opportunity to enter the workforce

with a complete foundation toward a
career in the food and beverage industry.

Our vision is to be the best
choice in public education.
We envision a future when
every time a student, parent,
or educator chooses a school
district, we are the best
choice they can make. We
have a mission to Learn,
Work, and Lead. Our
commitment is to be the best
place to learn, to work, and to
lead. Every day, we create
environments so that everyone
associated with the district is
always learning, working, and
leading us to be the best.

APPLY BELOW STARTING
FEBRUARY 201!

Scan or click!

FALCON LEGACY CAMPUS

11990 Swingline Rd. Peyton, CO 8083
(719)495-5505
http://d49.org/cte
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INTEGRITY

The Culinary and Hospitality Program
offered at The Falcon Legacy Campus
is a Career and Technical Education
Program as defined by the Colorado
Department of Education. It was the
goal of D49 faculty and staff, in
partnership with Patriot High School,
to develop a program viable to the
industry. Students enrolled in the
program are held at the highest
standards to ensure that successful
graduates make skilled and effective
resources for restaurants, hotels, and
related businesses. While the program
offers fun and excitement, it is also
rigorous and demanding. Teamwork
and professional skills are developed,
and results are expected.

Non-Discrimination Statement
District 49 will not tolerate discrimination on the basis of
disability, need for special education services (whether
actual or perceived), race, creed, color, sex, sexual
harassment, pregnancy, marital status, sexual orientation,
transgender status, gender identity, gender expression,
national origin, religion, ancestry, age, genetic
information, veteran status, or protected activity in its
programs and activities and provides equal access to the
Boy Scouts and other designated youth groups.

YEAR1: CATERING | &I

Learn and apply basic culinary skills commonly
required in the restaurant and hospitality industry,
such as food service and kitchen safety, basic
food preparation, nutrition, commercial
equipment and hand tools, and service skills.

* Catering | & Il (1.0 Practical Art Credit)

* Culinary Arts Math (1.0 Math Credit)
Industry Certification:

* ServSafe Manager Certification (Mastery in
English and Math)

Catering

Culinary
Math YEAR 2: CULINARY ARTS |

Learn and apply complex culinary skills commonly

required in the restaurant and hospitality industry, such

as the kitchen brigade, garden manger, appetizer

preparation, and stocks, sauces, and soups.

« Culinary Arts | (1.0 Practical Art Credit)

« Culinary Arts Business Math (0.5 Math Credit)

* Personal Finance (0.5 Math Credit)

Personal Finance

Personal
Finance

Work-Based Learning Internships Available!

YEAR 3: CULINARY ARTS I
Students earn the opportunity to learn leadership skills

through mentoring and coaching first and second year Food & Beverage
students. They coordinate menus and cater bi-monthly M +
dinners served to the Board of Education and various anagemen

district meetings. Advanced concepts in entrée
preparation, pastries and desserts, accompaniments,
and plating are explored.

« Culinary Arts Il (1.0 Practical Art Credit)

« Culinary Arts Business Management (0.5 Practical Art Law
Credit)

* Business Law (0.5 Practical Art Credit)

Business



https://www.d49.org/disclaimer-link

EDUCACION Los estudiantes que completen el
Programa de Hospitalidad y Artes Culinarias
de tres afios del Distrito 49 aprenderan no solo
la preparacién de alimentos y la planificacién
de la hospitalidad, sino también conceptos de
administracién de restaurantes y hoteles,
matematicas culinarias y comerciales,
derecho comercial bésico y las habilidades
informaticas necesarias para desempefiarse
en las industrias actuales. .

CAPACITACION El programa culinario y
hotelero del D49 se centra en el aprendizaje
practico y experiencial. Este programa, que

alberga la dnica cocina comercial
completamente operativa ubicada en una
escuela secundaria en el condado de El Paso,
ofrece una oportunidad unica de ingresar a la
fuerza laboral con una base completa para
una carrera en la industria de alimentos y

bebidas.

Nuestra vision es ser la mejor
opcién en educacién publica.
Visualizamos un futuro en el que
cada vez que un estudiante,
padre o educador elija un distrito
escolar, seamos la mejor opcidén
que pueda tomar. Tenemos la
misién de aprender, trabajar y
liderar. Nuestro compromiso es
ser el mejor lugar para aprender,
trabajar y liderar. Todos los dias
creamos ambientes para que
todos los asociados al distrito
estén siempre aprendiendo,
trabajando y guidndonos para ser

los mejores.

iSOLICITE A CONTINUACION
A PARTIR DEL 20 DE
FEBRERO!

b 6 M O

iEscanea o haz clic!

CAMPUS DEL LEGADO HALCON

11990 Swingline Rd. Peyton, CO 8083] (719)

495-5505 http://d49.0rg/cte
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INTEGRIDAD

El Programa Culinario y de Hospitalidad que
se ofrece en The Falcon Legacy Campus es
un Programa de Educacién Técnica y
Profesional segun lo define el Departamento
de Educacidn de Colorado. El objetivo del
personal docente y del personal del D49, en
asociacién con Patriot High School, era
desarrollar un programa viable para la
industria. Los estudiantes inscritos en el
programa cumplen con los mas altos
estdndares para garantizar que los
graduados exitosos obtengan recursos
capacitados y efectivos para restaurantes,
hoteles y negocios relacionados. Si bien el
programa ofrece diversién y emocidn,
también es riguroso y exigente. Se
desarrollan el trabajo en equipo y las
habilidades profesionales y se esperan
resultados.

NO DISCRIMINAREMOS El Distrito 49 no tolerard la
discriminacidn por motivos de discapacidad, necesidad de
servicios de educacién especial (ya sea real o percibida),
raza, credo, color, sexo, acoso sexual, embarazo, estado civil,
orientacién sexual, condicién de transgénero, identidad de
género, expresién de género, origen nacional, religién,
ascendencia, edad, informacién genética, condicién de
veterano o actividad protegida en sus programas y
actividades y brinda igualdad de acceso a los Boy Scouts y
otfros grupos juveniles designados.

ANO 1: CATERING I y Il Aprenda y aplique habilidades
culinarias basicas cominmente requeridas en la
industria de restaurantes y hoteleria, como servicio de
alimentos y seguridad en la cocina, preparacién basica
de alimentos, nutricién, equipos comerciales y
herramientas manuales, y habilidades de servicio.

* Catering l y Il (1.0 Crédito de Arte Practico) -

* Certificacion de la industria de Matematicas de Artes &
Culinarias (1.0 Crédito de Matematicas): }W\ " "
* Certificacién de la industria: Certificacién ServSafe Abastecimiento i Z RS
Manager (dominio en inglés y matematicas)

Artes culinarias

\

ANO 2: ARTES CULINARIAS | Aprenda y aplique
habilidades culinarias complejas cominmente
requeridas en la industria de restaurantes y hoteleria,
como la brigada de cocing, el encargado del jardin, la
preparacién de aperitivos y caldos, salsas y sopas.

* Artes Culinarias | (1.0 Crédito de Arte Practico)

* Matematicas comerciales de artes culinarias (0,5
crédito de matemadticas)

* Certificacién de la industria de finanzas personales (0,5
crédito de matematicas):

* iPasantias de aprendizaje basadas en el trabajo
disponibles!

Matematicas culinarias

Personal Finance

] e

Finanzas personales

ANO 3: ARTES CULINARIAS Il Los estudiantes obtienen la
oportunidad de aprender habilidades de liderazgo a
través de la tutoria y capacitacién de estudiantes de
primer y segundo afio. Coordinan menis y atienden cenas
bimestrales que se sirven a la Junta de Educaciény a
varias reuniones del distrito. Se exploran conceptos
avanzados en preparacién de platos principales,
reposteria y postres, acompafiamientos y emplatados.

* Artes Culinarias Il (1.0 Crédito de Arte Practico)

* Gestién Empresarial de Artes Culinarias (0,5 crédito de
arte practico)

* Derecho Comercial (0,5 crédito de arte practico)




GIAO DUC Hoc sinh hoan thanh Chuong
trinh Nghé thuat Am thuc va Khach san
kéo dai ba nam ctia Quan 49 sé khong chi
hoc cach chuan bj d6 an va lap ké hoach
khach san ma con hoc cac khai niém vé
quan ly nha hang va khach san, todn am
thuc va kinh doanh, luat klnh doanh co
ban va cac ky nang may tinh can thiét dé
thuc hién trong cac nganh cong nghiép

ngay nay .

PAO TAO Chuong trinh Am thuc va
Khach san cia D49 tap trung vao hoc tap
thuc hanh va trai nghiém. La noi c6 nha
bé&p thuong mai danh cho truong trung
hoc, hoat dong day du duy nhat & Quén

El Paso, chuong trinh nay mang dén co
hoi duy nhat dé gia nhap luc lugng lao
dong v&i nén tang hoan chinh huédng tgi
su nghiép trong nganh thuc pham va d6
udng.

Tam nhin cdia chung toi la tr&
thanh su lua chon tot nhat
trong gido duc cong céng.
Chung téi hinh dung ra mét

tuong lai khi moi khi hoc sinh,

phu huynh hodc nha gido duc
chon mot khu hoc chanh, chidng
toi la luva chon to6t nhat ma ho
c6 thé dua ra. Chang toi co st
ménh Hoc hai, Lam viéc va Lanh
dao. Cam két cla chung tbi la
trd thanh nai tét nhat dé hoc
tap, lam viéc va lanh dao. Moi
ngay, chung téi tao ra moi
truong dé moi ngudi lién quan
dén quan luén hoc tap, lam viéc
va dan dat chdang t6éi trd thanh
ngudi gidi nhat.

HAY DANG KY BEN DUOI
BAT DAU TU NGAY 20

7

THANG 2!

Quét hodc nhdp chuét!

KHUON VIEN DI SAN FALCON

11990 Pudng Swingline. Peyton, CO
80831 (719)495-5505
http://d49.org/cte
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CHINH TRUTC

Chuong trinh Am thuc va Khach san
dugc cung cap tai Co sd Falcon Legacy
la Chuong trinh Giao duc Ky thuat va
Nghé nghiép theo quy dinh ctia B
Gido duc Colorado. Muc tiéu ctia cac
gidng vién va nhan vién D49, hgp tac
v@i Truong Trung hoc Patriot, la phat
trién mot chuong trinh kha thi cho
nganh. Sinh vién ghi danh vao chuong
trinh dugc t6 chirc & nhirng tiéu chuan
cao nhat dé dam bo sinh vién tot
nghiép thanh céng sé tao ra nguon luc
c6 tay nghé va hiéu qua cho cac nha
hang, khach san va cac doanh nghiép
lién quan. Mac du chuong trinh mang
lai niém vui va hirng thd nhung né
cling rat khat khe va khat khe. Lam viéc
theo nhém va k§ nang chuyén nghiép
dugc phat trién va dat duoc két qua
nhu mong dai.

CHUNG TOI SE KHONG PHAN BIET BOI XU Quan 49 sé& khéng
chap nhén sy phan biét d6i xr dua trén tinh trang khuyét
tat, nhu cau vé cac dich vu gido duc dac biét (du la thuc té

hay cdm nhén), chliing tdc, tin ngudng, mau da, gidi tinh,
quay réi tinh duc, mang thai, tinh trang hén nhan, khuynh
hudéng tinh duc, tinh trang chuyén gidi, nhan dang gidi tinh,
biéu hién gidi tinh, ngudn géc qudc gia, tdn gido, t8 tién, tudi
tac, thdng tin di truyén, tinh trang cyu chién binh hoac hoat
dong dugc bdo vé trong cac chuong trinh va hoat déng cda
minh va cung cdp quyén tiép can binh dang vdi Hudng dao
sinh va cdc nhém thanh nién dugc chi dinh khac.

NAM 1: PHUC VU I & II Hoc va ap dung cac ky ndng
nau nudng co ban thuong duwgc yéu cau trong
nganh nha hang va khach san, chang han nhw
dich vu an uéng va an toan nha bép, chuan bij
thirc &n co ban, dinh dudng, thiét bi thwong mai
va dung cu cam tay ciing nhu k¥ nang phuc vu.

* Dich vu @n uéng I & II (1,0 Tin chi Nghé thuat
Thuc hanh)

* Chirng chi nganh Toan nghé thuat am thuc (Tin
chi toan 1.0):

* Chirng nhan nganh:

* Chirng chi ServSafe Manager (Thanh thao tiéng
Anh va Toan)

Dich vy dn uéng

NAM 2: NGHE THUAT AM THU'C Téi Hoc va ap dung
cac ky nang nau nuéng phirc tap thuwong dugc yéu
cau trong nganh nha hang va khach san, ching han
nhu phu trach bép, ngudi quan ly vudn, chuan bi
mén khai vi, cdc mén kho, nuéc sét va sup.

* Nghé thuit &m thuc I (1.0 Tin chi ngh& thuit thuc
hanh)

* Toan kinh doanh nghé thuat am thuc (0,5 tin chi
toan)

Personal Finance * Chirng chi nganh Tai chinh ca nhan (0,5 tin chi

Tai chinh cd nhén ™| e toan):

C6 san chuwong trinh thuc tap hoc tdp dua trén céng
viéc!

Todn Gm thuc

NAM 3: NGHE THUAT AM THU'C II Hoc sinh c6 co hdi
hoc cac ky nang lanh dao théng qua viéc huéng dan
va huan luyén cho hoc sinh nam th& nhat va nam thor
hai. Ho diéu phai thuc don va phuc vu cac bira tdi hai
thang mot lan cho Hdi déng Gido duc va cac cudc hop
khac nhau cta khu hoc chanh. Kham pha cac khai
niém nang cao vé chuan bi mén khai vi, bAnh ngot va
mon trang miéng, mén an kém va cach bay tri.

* Nghé thuat am thuc II (1.0 Tin chi nghé thuat thuc
hanh)

* Quan ly kinh doanh nghé thuit &m thuc (0,5 tin chi
nghé thuat thuc hanh)

* Luat Kinh doanh (0,5 tin chi my thuat thuc hanh)




